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Absolute Keimfreiheit durch Wasserdampf

Das Hemelinger Biotechnologie-Unternehmen Air Solution GmbH bietet Losungen fiir Lebensmittelindustrie

VON CORINNALACBACH |
Dag Thema eines moglichen term-
cistischen Angrifes mit Milz-
branderregern ist derzeit ein hoch-
sensibles. Zumal es keinen wirksa-
men .. Schutz  gegen  diese
Mikroorganismen giot, die bei zu
hoher Konzentration im Kéroer
zum. Tod fHihren kimnen. Das weid
auch Ralf Ohimann, Geschiiftsfih-
rer der Bremer Firma Air Solution
GmbH.Und dennoch wagt der Le-
bensmitteltechnologe einen ldeinen
Varstod: ,Durch das von uns eat-
wickelte Verfahren der Luftkeim-

reduzierung habenwinméglichérwsmedizin bundesweit
weise ainen wirletamen Schutz-fir

dia Zi oG o ter * bivlogische Kampf-

er varsichtig. Der von Air Solution
aingesetzte biologische Luitdesin-
fektionswirkstoff

findet eigentlich seine Anwendung
in der Lebensmittel- und Pharma-
zleindustrie, dech Versuchsreiberi
mit pathogenen Keimen, wie bei-
splelgweise Salmonellen, hiitten ein
positives Ergebnis gebracht. Eben-
30 haben Anwendungsuntersu-
chungen auf Lysterien beim [nsti-
tut fur Hygiene und Uraweltmedi-
zin in Erlangen gezeigt, dass die
Bremer Brfindung der Luftkeimre-

duzierung durch eine Kaltvernebe-
lungstechnik erfolgreich angewen-
det werden kann.
JMilzbranderreger  sind  vom
Strulcturaufbau her mit Lysterien
identisch", erklirt Ohlmann. Um
allerdings wirlclich herauszufin-
den, ob das Desinfektionsmittel
aus Hemelingen im Seuchenfall
Hestana hatte,
milsste es eine wei-

tel mit Gesundheitszeugnis - gera-
de im Katastrophenfall optimal im
normalen Haushalt eingesetzt wer-
den lednnte, Ohlmann, der keines-
falls als Spinner abgestempelt wer-
den will, hat sich seine Biotechno-
logte patentieren lassen. Grode
Konzerne wie Bayer, Unilever oder
Nestlé kinnten von der Kaltverne-

tere  Untersuchung
an der Universitat
Hohenheim  geben,
Dort wenden (m In-
stitut fur Veterindr-

als elnzige Statte

stoffe  wie Milz-
branderreger  und
migliche  Gegen-
stoffe getestet
JWenn dort der Bayer-Konzem an-
riefe, dann wird sofort gehandelt”,
versucht Ohlmann auch eine ge-
wisse Hilflosigkeit nicht zu verver-
gen, ,Bei uns denlken sie dort, dass
gich schon wieder ein Spinner mel-
det.” Br zeigt Verstandnis fir diese
Haltung, auch wenn er tberzeugt
ist, dass sein Wirkstoff = das

weltweit einzige Daiinfgkhionm.it-

uns eine Chance gegeben, unsere
Biotechnologie zu beweisen.

Radf Ohimann, Geschaftsfihrer Alr Selution GmabH

.. Der Nordmilch-Konzern hat

beiungstechnile profitieren, ,dean
in der Lebensmittelindustrie st
unser Verfahren weltweit das einzi-
ge, dase es Menschen ermbglicht,
auch wihrend: der-Produkrion in
den Raumen zu bleioen.” Jihrlich
wird Air Seolution neu qualifiziert
ind" derzeit lauft eine Studie der
Landesgewerbeanstalf: Bayesn In

‘Niirnberg; wo.in -Silcoriumen die

Kaltvernebelungstechnik
wendet und georuft wird.

Vielleicht ist es die Einfachheit
des Systems, die Ohlmann manch
unglaubigen Blick kostet. Ob als
grofe Industrieanlage, die vom Eo-
operationspartaer Domino GmbH
gefersigt werden oder als kleines
Gerit for den Haushalt, das einem
Toaster dhnelt - das Wirkprinzip
ist dasselbe. Die Luft im Raum
wird durch das Gerat einerse
feuchter, andererseits zugieich von
Keimen befreit. ,Wir haben nur
eine bestenende Technik mit einer
neuen Biotechnologie kombiniert”,
verdeutlicat Ohlmann, der-sich vor
einem Jahr mit drei Verfahrensin-

ange-

“genjeuren sélbstysindig’ gemacht

hat. , Unsere Stirke liegt in der In-
novation, wir wollten aber nicht
das Rad neu erfinden", heibt es bei
ihm. Und: ,Wir bieten Systemli-
sungen”. Derzeit giht es funf Part-
ner als so genannte Komponenten-
anbieter, dazu zéhit auch das Bre-
merhavener Institut fiar
Lebensmitteltecinologie und Blo-
verfahrenstechnik. Die’' Fertigung
der kleinen Geriite wird beispiels-
weise in Bayern von etnem Partaer
ibemommen; wo auch sine neue
Produktionsstitte gehaut wind,

Wanrend in Privathaushalien
das Gerit bisher bei Asthmatikern
oder Allergikern angewendet wird,
nutzt die Lebensmittelindustrie
das Lufimanagement, um  lmmer
¢ine  keimfreie Umgebung zu
haben®. Bickereien, Fleischwaren-
hersteller oder Milchprodulcerzeu-
ger wie die Bremer Nordmileh oG
geniren zu den Branchen, in denen
die Kaltvernebelungstechnilc ange
wendet wird, ,Nordmilch hat uns
eine Chance gegeben, unsere Bio-
technalogie zu beweisen®, so Ohl-
mann nicht ohne Dankbarlkeit,
Jdean als kleines Unternchmen ist
wogemetiwersineden Markt zu kom-
men.* Arztpraxen sind ein weiterer
Barvich; derilm virscawent: Das
Ziel gehen wir jetzt an® Firmen
aus dem Bundesgebiet, aber auch
gus dem europdischen Ausland
zahlen derzeit zu den Kunden. [ns-
gesamt blickt er positiv in die Zu-
kunft, selbst wenn das Hohenhel-
mer [nstitut sein Mitsel nichs aws
Milzbrand testet. Der Marlet fir
poduktionsintegrierten Umwelt-
schutz ist grof.”

=] Weitere Informotionen zum
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S8l Unternehmen im intemnet:
www.alrsolution.de
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